Im Cabrio-Restaurant Eichberg spielt die eigene
Bio-Gemiiseproduktion eine wichtige Rolle. So
werden beispielsweise im Sommer Kiirbisse an-
gebaut, die im Herbst geerntet und in der hausei-
genen Manufaktur zu einem kostlichen Chutney
verarbeitet werden. Das hausgemachte, aromati-
sche Chutney ist eine ideale Beilage zu Kise, kal-
tem Fleisch und Grillgerichten. Auch zum Verfei-
nern von Salatsaucen ist es ein Geheimtipp. Ne-
ben dem Kiirbis-Chutney bietet das Restaurant
weitere Eigenkreationen an, unter anderem aus
grinen und roten Tomaten
sowie Randen. Die Vielfalt
setztsich in einer Palette
von slissen und salzigen
Kostlichkeiten fort, die alle
auch bequem im Online-
Shop erhaltlich sind.
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Die hausgebrauten Briger Biere werden seit
Ende 2020 in der eigenen Brauereiim Herzen
der Joker Bar & Pub gebraut. Mit sechs ver-
schiedenen Sorten - Weissbier, Pale Ale,
Brown Ale, Tangobier, Dunkler Bock und
alkoholfreies Bier - bietet das Restaurant
eine vielfaltige Auswahl nach traditionellem
Hausrezept und mit natiirlichen Zutaten.
So kann man sie ganz in der Nahe ihres
Entstehungsortes geniessen. Prost!
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